
MENÜKARTE

21.08. – 06.09.2026
KEMNADER SEE, BOCHUM

Die Gastronomie wird präsentiert von:



Natürlich. Frisch. 
    Vielfältig. 
Entdecke leckeres Obst 
und Gemüse in deinem 
REWE Markt.

REWE Markt
Castroper Hellweg 20
44805 Bochum 

REWE Markt
Hattinger Str. 807 
44879 Bochum 

REWE Markt
Querenburger Höhe 208
44801 Bochum 

REWE Dick
Kemnader Str. 304  
44797 Bochum 

REWE Feiertag 
Hattinger Str. 338  
44795 Bochum

REWE Freidank  
Joachimstr. 27-29 
44789 Bochum 

REWE Kaeseler 
Lothringer Str. 32  
44805 Bochum

REWE Lenk  
Am Thie 9  
44869 Bochum 

REWE Lenk  
Wittener Str. 129-133
44803 Bochum 

REWE Lenk  
Hiltroper Str. 450
44805 Bochum 

REWE Lenk 
Wittener Str. 248  
44803 Bochum 

REWE Mert
Nörenbergstr. 25 
44894 Bochum 

REWE Mert
Viktoriastr. 14
44787 Bochum 

REWE Mokanski  
Hochstr. 23 
44866 Bochum 

REWE Mokanski  
Hattinger Str. 223A
44795 Bochum 

REWE Mokanski  
Westenfelder Str. 202
44867 Bochum 

REWE Mokanski  
Wattenscheider 
Hellweg 163-165
44867 Bochum 

REWE Lenk  
Heinrich-Puth-Str. 6-8 
45527 Hattingen  

REWE Lenk  
Thingstr. 21  
45527 Hattingen 

REWE Lenk  
Denkmalstr. 19  
45529 Hattingen  

REWE Dagli  
Im Bruchfeld 2
45525 Hattingen 

REWE Kesper & Rode 
Friedrich-Ebert-Str. 120
58454 Witten 

REWE Lenk 
Im Hammertal 81-83   
58456 Witten 

REWE Weihnacht 
Crengeldanzstr. 99  
58455 Witten

Ab 
Montag, 

24. August 
2026



DIE GASTRONOMIE BEIM ZFR
GRÖSSTES OPEN AIR RESTAURANT IM REVIER

1
2
3
A

B

C
D 
E
F
G
H
I

J 
K 
L
M
N

O
P

A
1 2

B C

N

P

D

M

E

L

F

K

G

J

HAUPTEINGANG

H

O

1

3

2

I

nur

Zum echten „Endlich Urlaub“-Gefühl gehört natürlich auch gutes 
Essen. Beim Zeltfestival Ruhr reiht sich ein Genussmoment an  
den nächsten und sorgt für Gaumenfreuden: von Currywurst mit  
Pommes rot-weiß über Burger, American BBQ, Bowls und Flamm-
kuchen bis hin zu Antipasti, Flammlachs, Pasta, gefüllten Kartoffeln 
oder thailändischer Kochkunst. Dazu süße Highlights wie Crêpes, 
Waffeln, Baumstriezel oder ein Eis für den perfekten Sommerabend.

Nachhaltigkeit bleibt dabei ein wichtiger Teil des Festivals.  
Dank des bewährten Mehrweg-Systems mit  
Pfandgeschirr und Gläsern werden jedes Jahr  
viele Tonnen Müll vermieden.

DIE GASTRONOMIE BEIM ZFR
Getränkestand Fiege
Geschirrrückgabe
Moritz Fiege Treff 
Naschmarkt
(Baumstrietzel, Italienische, 
Libanesische, Griechische & 
Ungarische Spezialitäten)
Pieroth Weinvielfalt

Grillakademie Ruhr
K wie Kartoffel
Flammkuchen & Weinbar
Pasta Parmigiano
Pieroth Champagner Bar
bar del mal Cocktailbar
Naschmarkt (Genusskult – 
Mediterranes Gebäck)

Dönninghaus
Lucky Burger
Café Löscher
Bio Crêperie
Samui (Thailändische 
Spezialitäten)
I AM LOVE (Ice Cream) 
Flammlachs

Die Gastronomie wird präsentiert von: 



FLAMMKUCHEN
VIVE LA FRANCE

Klassisch Elsässisch
mit Speck und Lauch ..............................................................  10,90 EUR

mit Rucola, Serranoschinken und Crema di Balsamico ......  11,60 EUR

Vegetarisch 
mit Ziegenkäse, Walnuss, Rucola und Himbeerreduktion ....  11,60 EUR 

Klassisch Elsässisch mit PLANTED Speck und Lauch .........  10,90 EUR

GROSSE HAUSGEMACHTE  
FLAMMKUCHEN (30 × 39 cm)

Zum 16-jährigen Jubiläum darf das Team des Flammkuchen-Standes 
auch dieses Jahr seine Gäste mit ofenfrischen, knusprigen Flamm
kuchen und der feinsten Auswahl an Schaum-, Weiß- und Rotweinen 
begrüßen. Und natürlich wartet an der Weinbar Auswahl an gekühl-
ten Aperitivi, ob mit oder ohne Alkohol – es bleibt bei vollem Genuss! 



LUCKY BURGER – BEEF 
je 200g saftig gegrilltes Rinderhackfleisch im großen Brioche-Brötchen

Classic Burger ...............................................................................  10,50 EUR
Römersalat, Fleischtomate, Lucky-Burger-Sauce,  
Gurken-Relish & Zwiebeln

Cheese Burger ..............................................................................  11,50 EUR
Römersalat, Fleischtomate, Lucky-Burger-Sauce,  
Gurken-Relish, Zwiebeln & Käse

Chili Cheese Burger ....................................................................  12,50 EUR
Römersalat, Fleischtomate, Lucky-Burger-Sauce,  
Gurken-Relish, Zwiebeln, Käse & Jalapeños 

Bacon & Cheese Burger – really the best one! ........................  12,90 EUR
Römersalat, Fleischtomate, Lucky-Burger-Sauce,  
Gurken-Relish, Zwiebeln, Käse & Bacon

Lucky Fries X-tra große Portion Pommes (ca. 300 g) ............... 4,90 EUR
mit Ketchup und/oder Mayonnaise .........................................  je 0,90 EUR
mit Trüffelmayonnaise ...............................................................  je 1,60 EUR

Lucky Dirty Fries X-tra große Portion Pommes (ca. 300 g)  
mit verschiedenen veggie Toppings  
Chili-Cheese-Sauce & Jalapeños .................................................. 7,90 EUR
Trüffelrahm & Grana Padano Käse ................................................ 7,90 EUR

LUCKY BURGER
FINE AMERICAN FOOD

Beste Brioche-Buns, saftiges Rindfleisch, frische Zutaten und knackige 
Salate – oder aber Steakhouse-Fries mit leckeren Toppings erwarten die 
Besucher beim Lucky Burger Stand. Dieses Jahr wieder dabei, die Lucky 
Steakhouse Fries in den leckersten Variationen wie Garlic Parmesan und 
Chilli Cheese Fries. Ob herzhaft, beef oder verrückte Fries-Kombo, der 
Burgerstand bleibt sensationell! Guten Appetit!



FLAMMLACHS
ÜBER OFFENEM BUCHENHOLZFEUER

Frischer Fisch über offenem Buchenholzfeuer gebraten – allein der  
Geruch lockt einen zum Stand von Douglas Lemoine und seinem Team. 
Der Feuerlachs wird frisch zubereitet und mit Meersalz und edelsüßem 
Paprika verfeinert und schmeckt fantastisch. 

Flammlachs im Brötchen ......................................................  10,00 EUR
mit Honig-Senf-Dill Sauce oder Crème fraîche

Flammlachs Wrap ...................................................................  14,00 EUR
mit Honig-Senf-Dill Sauce oder Crème fraîche 

Flammlachs auf Eisbergsalat ................................................  15,00 EUR
mit Honig-Senf-Dill Sauce oder Crème fraîche

Flammlachs auf Eisbergsalat und Rosmarin Kartoffeln ....  18,00 EUR
mit Honig-Senf-Dill Sauce oder Crème fraîche 



GRILLAKADEMIE RUHR
AUTHENTIC AMERICAN BBQ

Steaks von der Feuerplancha, 12 Stunden geräucherter Schweine- 
nacken aus dem Smoker und authentisches, amerikanisches  
BBQ – damit begeistern wir Grillfreunde überregional.  
Wir begrüßen Sie herzlich mit Feuer, Rauch und Emotionen!

BARBECUE VON DER FEUERPLANCHA  
ca. 200g saftiges Fleisch im Fladenbrot  
 
BBQ Pork Belly Burnt Ends....................................................  16,50 EUR 
Geräucherter Schweinebauch mit mediterranem Grillgemüse,  
BBQ-Buchenholzsauce, Zwiebelchutney und Lauch 

BBQ Chicken Steak-Stripes .................................................  16,50 EUR
Gegrillte Hähnchen-Filetstreifen mit mediterranem  
Grillgemüse, Aioli, Zwiebel-Chutney und Lauch

South Carolina Pulled Pork 
Geräucherter Schweinenacken aus dem Smoker im Brioche Bun  
Pulled Pork
mit Coleslaw, BBQ-Sauce, Röstzwiebeln & Lauch .................  12,50 EUR
mit Coleslaw, BBQ-Sauce, Röstzwiebeln, 
Lauch, Kartoffel-Wedges & 1 Topping.....................................  16,50 EUR 
Pulled Pork „Zeltfestival Special“
mit Coleslaw, BBQ-Sauce, Röstzwiebeln,  
Lauch, alle Toppings und 1 Brioche Bun  ...................................  18,50 EUR

VEGETARISCH  
Vegetarische Chicken Chunks
Veganes Geschnetzeltes auf Basis von Sojaproteinen, Coleslaw,  
BBQ-Sauce, Röstzwiebeln & Lauch im Brioche Bun.................  14,50 EUR

Kartoffel-Wedges mit Trüffelmayonnaise  
Große Portion knusprig-würzige Kartoffel-Wedges  
mit hausgemachter Trüffelmayonnaise........................................  8,50 EUR



PASTA PARMIGIANO 
EIN HAUCH ITALIEN AUF DEM ZFR 

Nach dem erfolgreichen Start beim letzten ZfR findet Ihr auch dieses 
Jahr die Trattoria Pasta Parmigiano wieder. Handgemachte Nudeln und 
Gnocchis in einer cremigen Parmesansauce bilden hierbei eine genuss-
volle Grundlage, die im Anschluss mit diversen Toppings und Saucen 
napiert und geschwenkt, die das besondere Geschmackserlebnis zu  
etwas ganz besonderem machen. Buon Appetito e buona fortuna!

frische Tagliatelle oder Gnocchis in Bechamel-Weissweinsauce  
und Parmesan geschwenkt

Italienische Rinderbolognese ................................................  10,90 EUR
Rindfleisch grob gehackt, Möhre, Sellerie, 
San-Marzano-Tomaten-Sauce & frisches Basilikum

Calabrese .................................................................................... 9,90 EUR
Gegrillte Zucchini, Cherry-Tomate, Frischkäse,  
Rucola & Sonnenblumenkerne

Noci et Spinaci .......................................................................... 9,90 EUR
Pesto aus gerösteten Wallnüssen gehackt  
und Spinat, Rucola und Nüssen

PASTA PARMIGIANO 



DÖNNINGHAUS
QUALITÄT SEIT 70 JAHREN

Über Dönninghaus muss man im Pott nicht viel sagen. In den letzten  
70 Jahren erlangte „DIE ECHTE“ Kultstatus – nicht nur dank  
Grönemeyers Hit „Currywurst“. Dönninghaus überzeugt mit Qualität, 
mit Kundenfreundlichkeit und – klar – mit Wurst. 

Currywurst „DIE ECHTE“  ....................................................  9,50 EUR
mit Pommes

Currywurst „DIE ECHTE“ ...................................................  12,00 EUR
mit Pommes „Spezial“

Chili-Currywurst „die Feurige“ ............................................  10,50 EUR
mit Pommes

Currywurst „Hot Jalapeños“ .................................................  10,50 EUR
mit Jalapeños und Pommes

Der Hit! ZfR-Teller! ...............................................................  12,50 EUR
Röstzwiebelcurrywurst mit  
Hot Dog Gürkchen und Pommes

TELLERGERICHTE

SNACKS
Portion Pommes .......................................................................  4,00 EUR
Groß ...........................................................................................  6,00 EUR

Bratwurst im Brötchen  ...........................................................  5,50 EUR
mit Senf oder Ketchup

Chiliwurst im Brötchen  ..........................................................  6,00 EUR

Currywurst „DIE ECHTE“ .....................................................  5,50 EUR
mit 1/2 Brötchen 

Röstzwiebelcurrywurst  ...........................................................  6,50 EUR
mit 1/2 Brötchen 



K WIE KARTOFFEL
K WIE KREATIV UND FANTASTISCHE BOWL VARIATIONEN

Klassische Backkartoffel oder Kartoffelspaghetti
(mit Mozzarella untermengt + 1,00 EUR)
 
Creme nach Wahl ......................................................................  7,90 EUR
Kräuterquark, Avocado-Knoblauch-Creme (vegan), Joghurt-Minze

Ofengemüse (Zucchini, Paprika, Möhre) ........................... 10,90 EUR
Hirtenkäse und Creme nach Wahl

Pilzrahm ................................................................................... 10,90 EUR
geschmorte Champignons in feiner Rahmsauce  
auf Wunsch mit Parmesan

Pulled Turkey...........................................................................  11,60 EUR
Gezupfter Truthahn aus dem Smoker,  
pikanter Krautsalat, Creme nach Wahl 

Chicken Tikka .........................................................................  10,90 EUR
Gegrillte Hähnchenbrustflakes in pikanter Tomaten-Curry-Sauce –  
auf Wunsch mit gerösteten Zwiebeln
 
Bulgur Bowl.............................................................................  10,90 EUR
Angemachter Pflücksalat, Rosmarindrillinge, würziger Bulgur, Tomaten-
Gurken-Salat, Ofengemüse, Hirtenkäse und Joghurt-Minze Dressing 

Caesar Bowl .............................................................................  10,90 EUR
Angemachter Pflücksalat, Rosmarindrillinge, Hähnchenbrustflakes, 
Ofengemüse, Hirtenkäse, Caesar-Dressing

Kraut-Apfel-Bowl...................................................................  11,60 EUR
Angemachter Pflücksalat, Rosmarindrillinge, Rotkraut-Apfel-Salat,
Hirtenkäse, geröstete Walnüsse, Himbeerdressing

Iss größer, iss besser und iss natürlich auf dem ZfR! Wie bereits im  
letzten mehr als erfolgreich, findet ihr auch dieses Jahr die Kartoffel
experten von K wie Kartoffel wieder in der großen Variation mit den  
besten Toppings und Bowls wieder. Oft kopiert, nie gebacken kommen!



SAMUI
THAILÄNDISCHE KOCHKUNST GENIESSEN 

Hausgemachte Currys und klassisches Thai-Streetfood, inspiriert  
von der Insel Koh Samui – frisch, würzig, authentisch. Mehr zur 
Kochschule: www.samui-duisburg.de 

Po Pia leg .....................................................................  6 Stück 7,00 EUR
Vegane Mini-Frühlingsröllchen mit Gemüsefüllung 

Gyoza Gai (auch vegan erhältlich).............................  4 Stück 8,00 EUR
Teigtaschen mit Hühnchen-Kräuterfüllung 

Verschiedene, fein abgeschmeckte gebratene  
Nudelvarianten mit knackfrischem Gemüse zur Auswahl 
Vegetarisch / Vegan ................................................................  12,00 EUR
Hähnchen ...............................................................................  14,00 EUR
knusprige Entenscheiben ......................................................  16,00 EUR
Limone Garnelenspieß vom Grill .........................................  18,00 EUR

Hausgemachte Curries serviert mit Jasmin Duftreis
Gaeng Ped Pak Vegan / Vegetarische Köstlichkeit ................  15,00 EUR
Rotes Kokos Gemüsecurry mit exotischem
Gemüse und Bambus Basilikum  

Grünes Kokoscurry ................................................................  17,00 EUR
mit Hühnchen, verschiedenem Thaigemüse,  
Bambus, Auberginen und Basilikum  

Panang Gai  .............................................................................  18,00 EUR
Hühnchenstreifen mit bunten Paprikastreifen,  
Brokkoli und Kaffirlimettenblättern, in cremiger  
Kokos-Erdnuss-Sauce gegart, mit Thaibasilikum  

Gaeng Massaman Gai  ...........................................................  18,00 EUR
Zarte Hühnerbrust mit traditionellem Massamancurry,  
Kokosmilch, Kartoffeln, Erdnüssen 

VORSPEISEN

NUDELTELLER

HAUPTSPEISEN



DAS PROGRAMM 
FR 21.08. 
JAMES ARTHUR
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

DEINE COUSINE
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

SCOTT & LILA
BEGINN CA. 17:45

SA 22.08. 
GIANT ROOKS
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

MICHAEL SCHULTE
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

FRANK GOOSEN
EINLASS 17:00 | BEGINN 18:00

DAS DSCHUNGELBUCH
EINLASS 12:30 | BEGINN 13:00

ARIS VALENTINO
BEGINN CA. 17:00 

SO 23.08. 
GIOVANNI ZARRELLA
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

FLORIAN KÜNSTLER
EINLASS 18:00 | BEGINN 19:00

PETTERSSON UND FINDUS
EINLASS 12:30 | BEGINN 13:00

HERMANOS ÁLVAREZ
BEGINN CA. 17:45

MO 24.08. 
URIAH HEEP
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

SOPHIA
EINLASS 18:00 | BEGINN 19:00

IMMER THEATER MIT DANNI
BEGINN CA. 18:00 

ANDY CREEK BAND
BEGINN CA. 17:15

DI 25.08. 
AMY MACDONALD
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

THE DEAD SOUTH
EINLASS 18:00 | BEGINN 19:00

IMMER THEATER MIT DANNI
BEGINN CA. 18:00

MAREN.
BEGINN CA. 17:15

MI 26.08. 
TOM ODELL
EINLASS 19:30 | BEGINN 20:30

TBS
EINLASS 18:00 | BEGINN 19:00

SAGURU
BEGINN CA. 17:45 



DO 27.08. 
ZAZ
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

DICK BRAVE
EINLASS 18:00 | BEGINN 19:00

IMMER THEATER MIT DANNI
BEGINN CA. 17:30

MAMBO KURT
BEGINN CA. 18:15

FR 28.08. 
CHRISTIAN STEIFFEN
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

DICK BRAVE
EINLASS 18:00 | BEGINN 19:00

CLASSIC NIGHT BAND
EINLASS 19:30 | BEGINN 20:30

LOS GERLACHOS
BEGINN CA. 17:45

SA 29.08. 
SANTIANO
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

GERBURG JAHNKE
EINLASS 16:30 | BEGINN 17:30

DAS NEINHORN!
EINLASS 12:30 | BEGINN 13:00

DIE FEUERSTEINS
BEGINN CA. 16:45

SO 30.08. 
ZAH1DE
EINLASS 17:00 | BEGINN 18:00

GERBURG JAHNKE
EINLASS 18:30 | BEGINN 19:30

MEISTER EDER UND  
SEIN PUMUCKL
EINLASS 12:30 | BEGINN 13:00

CLARA
BEGINN CA. 16:45

MO 31.08. 
DICK BRAVE
EINLASS 18:00 | BEGINN 19:00

IVO MARTIN
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

IMMER THEATER MIT DANNI
BEGINN CA. 18:00 

PRINTED.
BEGINN CA. 17:15

DI 01.09. 
OMD
EINLASS 19:15 | BEGINN 20:15

TRESENLESEN
EINLASS 17:00 | BEGINN 18:00

BLUE SHIVERS
BEGINN CA. 17:00

Weiteres Programm



 
JETZT 

 TICKETS  

SICHERN:

MI 02.09. 
WINCENT WEISS
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

AFROB & FERRIS MC
EINLASS 18:00 | BEGINN 19:00

SEBASTIAN WURTH
BEGINN CA. 17:45 

DO 03.09. 
WINCENT WEISS
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

GROSSSTADTGEFLÜSTER
EINLASS 18:00 | BEGINN 19:00

WDR 5 RADIOSHOW
EINLASS 16:00 | BEGINN 17:00

FR 04.09. 
JAZEEK
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

ENNIO
EINLASS 18:00 | BEGINN 19:00

FRIDA GOLD
EINLASS 19:30 | BEGINN 20:30

MARESA
BEGINN CA. 17:00

SA 05.09. 
QUERBEAT
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

REGGATTA DE BLANC &  
MERCY STREET 
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

CHRIS HOPKINS 
EINLASS 17:00 | BEGINN 18:00

VOLKER ROSIN
EINLASS 12:30 | BEGINN 13:00

HEY SUNNY
BEGINN CA. 17:00 

SO 06.09. 
VERSENGOLD
EINLASS 19:00 | BEGINN 20:00

DIE FEISTEN
EINLASS 17:00 | BEGINN 18:00

VOLKER ROSIN
EINLASS 14:30 | BEGINN 15:00

ANNY OGREZEANU
BEGINN CA. 17:00 





BIO CRÊPERIE
100 % BIOLOGISCH

Wer kann von dieser französischen Nascherei die Finger lassen?  
Bei den Crêpes der Bio-Crepêrie ist es gleich doppelt so schwer. 
Denn hier wird die Spezialität, ob süss oder herzhaft, auf 100%  
biologischer Basis gezaubert.

Crêpes mit 
Zucker ........................................................................................  5,00 EUR
Zucker & Zimt ...........................................................................  5,00 EUR
Schoko | Apfelmus | Pflaumenmus |  
Erdbeerkonfitüre | Honig & Zimt ........................................  je 5,50 EUR
Schoko & Banane .....................................................................  6,50 EUR

Beschwipste Crêpes mit 
Eierlikör & Schoko & Zimt .......................................................  6,50 EUR
Amaretto & Schoko .................................................................  6,50 EUR

Herzhafte Crêpes mit
frisch geriebenem Käse ............................................................  6,50 EUR
Mozzarella & Olivenöl & Kräutersalz ......................................  6,50 EUR 
Mozzarella & Tomaten & Basilikum ......................................... 7,50 EUR
Schafskäse & Tomaten & Basilikum &
Olivenöl & Kräutersalz .............................................................  8,50 EUR

jede weitere Zutat .....................................................................  1,00 EUR



I AM LOVE ICE CREAM
THE WHOLE WORLD IN A CONE

1 Kugel ......................................................................................  3,00 EUR
3 Kugeln ....................................................................................  8,00 EUR

Schoko Split | Vainilla | New York Cheesecake | Strawberry Matcha | 
Tiramisu | Glück auf! – Kohleschwarzes Kaffee-Schokoladeneis |  
Heidirette | Salz Karamell | Teheran | Yaourti me Meli

Zitrone-Basilikum | Coco the Dragon | Indian Mango | Himbeer-Minz |  
Blaubeer-Lavendel | Schoko | Haselnuss | Lickers | Erdbeer |  
Mango Sticky Rice (Thai-Special) 

EIS – STAFFELPREISE (pro Hörnchen oder Becher)

EISSORTEN MIT REGIONALER MILCH

EISSORTEN – PLANT BASED

EISBECHER / SUNDAES
Strawberry-Matcha Sundae  ...................................................  8,00 EUR
2 Kugeln Strawberry Matcha mit hausgemachter  
Erdbeersauce und weißen Schokostreuseln

Mango Sticky Rice Sundae .....................................................  8,00 EUR
1 Kugel Mango Sticky Rice, 1 Kugel Mango mit  
hausgemachter Mangosoße und geröstetem Sesam

Enlightened by Chocolate  ......................................................  9,00 EUR
1 Kugel Schokosorbet, 1 Schokosplit,
hausgebackene Brownies und Schokosoße

Familienbecher ......................................................................  15,00 EUR
6 Kugeln nach Wahl

Probierbecher ...........................................................................  9,00 EUR
6 mini Kugeln nach Wahl

Unser Eis erzählt Geschichten. Vom Milchbauern aus dem Ruhrgebiet, 
vom Imker um die Ecke, vom Alphonso-Mango-Bauern in Indien und 
der Teebäuerin in Japan. I AM LOVE verbindet das Beste vor unserer 
Haustür mit sorgfältig ausgewählten, direkt gehandelten Zutaten aus 
aller Welt – jede Sorte ein Fenster in eine andere Kultur, ein anderes 
Land, eine andere Geschichte. So lecker kann die Welt schmecken.



PIEROTH DEUTSCHLAND WEINVIELFALT
WEINE AUS ALLER WELT & ANTIPASTI SPEZIALITÄTEN

Antipasti-Teller vegetarisch ....................................................  8,50 EUR
Antipasti Misti, Verdure Grigliati,  
Formaggi diversi und Grissini

Antipasti-Winzerteller ...........................................................  10,00 EUR
Antipasti Misti, Verdure Grigliati, Formaggi diversi,  
salame e prosciutto und Grissini
für 2 Personen........................................................................  17,00 EUR

Kombipreis mit passender Weinbegleitung (0,1 l Glas) ....  +3,00 EUR

Frizzante
Prosecco | Italien | trocken | 5cl...............................................  2,50 EUR
Marzemino frizzante rosso | Italien | 5cl.................................  2,50 EUR

Weißwein
Grauer Burgunder | Baden | trocken | 0,1 l Glas....................  3,50 EUR
Souvignier Gris | Rheinhessen | trocken | 0,1 l Glas..............  3,50 EUR
Côtes de Gascogne | Frankreich | feinherb | 0,1 l Glas.........  3,50 EUR

Roséwein 
Veneteo rosato | Italien | trocken | 0,1 l Glas.........................  3,50 EUR

Rotwein
Primitivo di Salento | Italien | feinherb | 0,1 l Glas................  3,50 EUR
Rioja, Tempranillo | Spanien | trocken | 0,1 l Glas..................  3,50 EUR

Pieroth Deutschland bietet eine große Vielfalt an Weinen aus hei
mischen und internationalen Weinregionen. Dank der persönlichen  
Beratung ist garantiert für jeden Geschmack etwas dabei. Und  
unseren leckeren Antipasti-Winzerteller sollten Sie nicht verpassen! 

ANTIPASTI 

WEINVIELFALT



KAFFEE UND KUCHEN

Leckerer Kaffeegenuss und eine große Auswahl an fruchtigen und  
süßen Momenten erwartet Euch bei der Bäckerei Löscher.

BÄCKEREI & KONDITOREI LÖSCHER 

Erdbeer-Mandel-Törtchen ......................................................  6,90 EUR

Obst-Törtchen ..........................................................................  6,90 EUR

Klassisch ....................................................................................  4,50 EUR
mit Puderzucker

Konfetti-Waffel ........................................................................  5,50 EUR
mit Schokosauce und bunten Streuseln

Schwarzwälder Art ...................................................................  8,50 EUR
mit Kirsche, Schokostreuseln und Sahne

Harpener-Heide .......................................................................  8,50 EUR
mit Blaubeeren, Mandeln und Sahne

Altdeutsch .................................................................................  8,50 EUR
mit Erdbeeren, Rhabarber und Sahne

Kaffee ........................................................................................  3,90 EUR

Cappuccino ...............................................................................  4,90 EUR

Eiskaffee ....................................................................................  5,90 EUR

Eisschokolade ...........................................................................  5,90 EUR

FRUCHTIGE TÖRTCHEN

BELGISCHE WAFFELN

KAFFEESPEZIALITÄTEN



NASCHMARKT
INTERNATIONALE KÖSTLICHKEITEN 

Der ungarische Langos und Gulasch wird durch Familie Kenesei frisch 
vor Ort auf traditionelle Art zubereitet. Der Fokus liegt dabei auf einer 
gleichbleibend hochwertigen Qualität der Produkte mit dem Ziel die 
ungarische Küche vorzustellen und lieben zu lernen.

Ungarischer Rindergulasch mit Spätzle...............................  14,00 EUR

Lángos (mit oder ohne Knoblauch) 
Natur .........................................................................................  5,00 EUR
Traditionell ................................................................................. 7,00 EUR
mit Schmand und Käse
Gärtner ......................................................................................  9,00 EUR
mit Schmand, Tomate, Rucola, Zwiebeln, Paprika
Pikant ........................................................................................  9,00 EUR
mit pikantem Schmand, Käse, Salami, Zwiebeln, Paprika
Balkan ........................................................................................  9,00 EUR
mit Schmand, Schafskäse, Rucola, Oliven
Mediterran ................................................................................  8,00 EUR
mit Knoblauch, Tomate, Mozzarella, frischem Basilikum
Banana Joe ................................................................................. 7,00 EUR
mit Nutella und Banane
Mit Belag nach Wahl .................................................... 6,00 – 9,00 EUR

UNGARISCHE SPEZIALITÄTEN – FAMILIE KENESEI
TRADITIONELLER LANGOS UND MEHR

Feinste orientalische Speisen aus dem Libanon: Hummus, Taboulé, 
Falafel und vieles mehr. Abwechslungsreich, gesund und frisch  
zubereitet von Niceh Ekin.

Falafelteller / Köfteteller / Gemischter Teller................. je 17,99 EUR
Falafel- oder Köfterolle ........................................................ je 9,99 EUR
Lahmacun Rolle mit Salat .................................................... je 9,99 EUR
Kibbet batata...............................................................  5 Stück 9,99 EUR
(gefüllte Kartoffeln mit Hackfleisch)

LIBANESISCHE SPEZIALITÄTEN – FAMILIE EKIN
ORIENTALISCH GUT 



BAUMSTRIEZEL
GEDREHTE SÜSSSPEISE ORIGINAL PRAGER ART

Frisch aus dem Ofen serviert Nicole Pannek den süßen Hefeteig- 
Kuchen, der ähnlich wie Stockbrot auf Hölzern gedreht wird.  
Diese Original Prager Spezialität müssen Sie unbedingt probieren. 

Baumstriezel 
mit Zucker | Zimt | Nuss | Mandeln |  
Kokos | bunten Streuseln | Kakao | Mohn...........................  je 8,00 EUR

mit Nutella | Oreo | Schokolade ........................................... je 9,00 EUR 

mit Vanille Eis | Nutella und Vanille Eis |  
Schokolade und Vanille Eis | Kinderriegel |  
Früchten | Sahne .................................................................  je 11,00 EUR 

mit Salami-Käse | Speck-Käse | Schinken-Käse ................. je 9,00 EUR



NASCHMARKT
INTERNATIONALE KÖSTLICHKEITEN 

Wir machen schon seit über 15 Jahren griechische Spezialitäten und 
Feinkost. Dabei legen wir großen Wert auf frische und beste Qualität: 
all unsere Produkte – wie eingelegte Oliven, Peperoni, Fetakäse oder 
Käse-Cremes und Dips – sind aus eigener Herstellung. Wir lieben un
sere Arbeit und sind mit viel Liebe beim Verkaufen unserer Produkte.

Griechisches Knoblauch Brot 
mit Knoblauch-Creme .............................................................  6,00 EUR
mit Creme, Tomate, Rucola ....................................................  8,00 EUR
 
Griechisches Hirtenbrot 
mit Knoblauch-Creme, Fetakäse ...........................................  8,00 EUR
mit Knoblauch-Creme, Fetakäse, Tomate, Rucola ................9,00 EUR
 
Griechischer Tapas Teller ......................................................  17,00 EUR
2 Sorten Oliven, Fetakäse, Peperoni, 2 Sorten Cremes 
(Knoblauch, pikant), gegrillte Paprika, gegrillte Aubergine, 
Rucola, Tomate, Fladenbrot 

Alles immer frisch zubereitet. 

GRIECHISCHE FEINKOST – LEMOINE 
AUS EIGENER HERSTELLUNG 

Handgemachte und traditionelle Spezialitäten aus den Backstuben 
der mediterranen Welt. Getreu dem Motto „Essen ist ein Bedürfnis, 
Genießen eine Kunst.“ Weißen Nougat aus Mailand, Cannolis,  
Florentiner und Mandelgebäck aus Sizilien sowie Aragostine aus  
Neapel. Alles 100% Handarbeit und traditionell hergestellt. 
Preise nach Gewicht.

GENUSSKULT 
LA DOLCE VITA



„La dolce vita“ seit mehr als 40 Jahren in Bochum, nun exklusiv auf 
dem Zeltfestival Ruhr. Durch die enge Zusammenarbeit mit ausgewähl-
ten italienischen Lieferanten ist es uns möglich, Ihnen ausgezeichnete 
Qualität gepaart mit italienischem Temperament anbieten zu können.

Vitello Tonnato .......................................................................  14,00 EUR

Italienischer Naschteller .......................................................  15,00 EUR
gemischter Vorspeisenteller 
 
Burrata mit Rucola .................................................................  13,00 EUR
 
San Daniele Schinken mit Parmesanstücken .....................  15,00 EUR
 
Bruschetta .................................................................................  8,50 EUR
 
Arancino Siciliano ..................................................................... 7,00 EUR
 
Calzone ......................................................................................  6,00 EUR
 
Focaccia .....................................................................................  5,00 EUR

ITALIENISCHE SPEZIALITÄTEN – ISA E MARIO
ANTIPASTERIA & WEINE



ERFRISCHUNG

Bereits zum 15. Mal bereichert die Cocktailbar „bar del mar“ das  
Zeltfestival Ruhr. Das umfangreiche Angebot beinhaltet alkoholische 
und nicht alkoholische Longdrinks sowie Cocktails – von Klassikern  
wie Caipirinha und Piña Colada über Aperol Spritz bis hin zu neuen  
Gin Trends und Cocktails wie Pornstar Martini und Gin Basil Smash.

Alle alkoholischen Cocktails ..................................................  11,00 EUR
Alle alkoholfreien Cocktails ...................................................  10,00 EUR
Sommer- & Longdrinks ..............................................  9,00 – 12,00 EUR

Einen Grund zum Anstoßen gibt es immer – und dazu eignet sich am 
besten etwas Prickelndes. An unserer Champagner Bar bieten wir  
Euch exklusiven Champagner und ausgewählte Sekte zum Anstoßen  
und Genießen.

Ein Treffpunkt für alle, die gern genießen: Gezapftes aus der Privat
brauerei Moritz Fiege. Mit einem kühlen Fiege in der Hand, guter Gesell-
schaft und dem besonderen Flair des Zeltfestivals wird jeder Moment 
zum Feierabendglück. Moritz Fiege – aus Bochum und aus Liebe. Prost! 

BAR DEL MAR COCKTAILBAR 
GRÖSSTE COCKTAILBAR IM REVIER

PIEROTH – CHAMPAGNER – BAR 
SEKT & CO

MORITZ FIEGE TREFF
FRISCHGEZAPFTES 





zfr_bochum Zeltfestival Ruhr zeltfestival.ruhr


